Czekoladowe cake pops hez preczenia

Poziom trudnosci: tATWY

Czas przygotowania: 1 godzina

Stitaonibs (na ok. 20 lizakow): Potrzebujesz:
e 300 gramow e 20 drewnianych patyczkéw do
 pokruszonego ciasta (z biszkoptu lub szaszykow,
kruchych ciasteczek), e miksera,
o J(yzki serka mascarpone, e folii spozywczej,
e 3 tyzki nutell, e rondla.
e 1/2 opakowania mleczne] czekolady (100
gramow),

e 1tyzeczka oleju rodlinnego
. oquowqme \<o\orowej posypki lub
drobno pokrojone wioskie orzechy.

Sposch przygotowania:
o Ser mascarpone wymieszaj mikserem z nutellg,
o Dodaj do masy pokruszone ciastka.
e Zagnied mase, owin folig spozyweza i widz do loddwki na pot godziny.
o 7 ciasta uformuj kulki wielkosci orzecha wioskiego.
o Okragte ciastka wtéz do zamrazarki na 15-20 minut.
o W rondlu rozpuée czekolade z olejem i odrobing wody.
e W schiodzone lizaki z ciasta wbij drewniane patyki.
o Kazde ciastko maczaj w gorace| czekoladzie i udekoruj kolorowa,
posypka, lub orzechami.



Waniliowe cake pops z herbatnikow
 biafef czekolady

24 s

Poziom trudnosci: tATWY

Czas przygotowania: ok.45 min.

Sktadnits (na ok. 15 lizakow): Pootrzehufesz:
2 opakowania herbatnikow (200 g), e 15 drewnianych patykéw do
« 3 tyzki jogurtu greckiego, szaszlykow,
 tabliczka biate] czekolady (200 g), e blenderq,
e 1lyzeczka cukru waniliowego, « rondlg,
o 3 tyzki zmielonych migdatow, e miski,
o | nyqu o\eju o foli spozywczej.

Sposoh przygotowania:
o Herbatniki przetdz do miski i rozdrobnij blenderem.
o Dodaj jogurt, cukier waniliowy i wymieszaj catodé tyzka,
e Bialg czekolade rozpuée w rondlu z olejem i odrobing wodly.
o Dodaj 2 tyzki czekolady do masy z herbatnikéw i wyrdb ciasto.
o Owin catose tolig spozyweza i odidz do lodéwki na pdt godziny.
o 7 ciasta uformuj kulki wielkodcei orzecha wioskiego.
o Schiodzone kuleczki nabij na patyki do szasziykdw.
e Podgrzej czekolade i maczaj w niej okragte ciastka.
o Ozdob lizaki zmielonymi migdatami.



